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Pecorino Moliterno al tartufo

Fromage de table et de rape au golt doux, ferme. La pate est
compacte, avec rares ouverture, de couleur blanc ivoire avec
addition de truffe. Excellent a déguster avec confitures ou miel.

INGREDIENTS : lait de brebis pasteurisé, truffe
d’été noir moulue (tuber aestivum. Vitt) min 4%,
huile d'olive extravierge, sel, présure.

CROUTE PAS COMESTIBLE

VALEURS NUTRITIONNELLES

(Enrapporta100 g de produit)

Energie 1920 KJ/ 463 Kcal
ALLERGENES : lait et produits a base de lait
(Directive UE N°1169/2011) ] ,
Graisses 38.5 gdont acides gras satures 23 g
METHODE DE STOCKAGE : 0- 6°C
ORIGINE DU LAIT: Italie SANSOGM Glucides 0.83gdontsucres0.83g
Proteines 29.56¢
Sel 23g
PALETTISATION*

POIDS UNITES PAR COLIS CARTONS PAR COUCHE N° COUCHES PAR PALETTE TAILLE DU CARTON TMC
5kg 1 12 6 246x255xH265 | 60 jours

Les emballages utilisés sont en conformité avec la législation en vigueur.
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Precoli ptacert di montagna
Spécifications techniques

Dimensions Caractéristiques chimiques :
Moule: cylindrique a faces planes Humidite : 29 %
Matiere séche:71%

Matieres grasses /lextraitsec:54 %

Caractéristiques

Fromage de table et de rape, au golt savoureux, ferme

et plain; la pite est compacte, de couler blanc ivoire Camcténl?tiques ﬂlleOﬁlOlbgltuS

avec rares ouvertures. La marque «Central» est

imprimée sur toutes les moules. Selon le limite légal (Reglement CE 2073/2005)
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