R {castAonal

Picecoll piaceri di montagna

CODE DE L'ARTICLE: SM1031

PIEMONTE

Paglietta di mucca

Fromage a pate molle produit avec lait de vache. Il a une
forme particulierement plate, typique des plaines du
Piémont.

INGREDIENTS :

VALEURS NUTRITIONNELLES

(Enrapporta100 g de produit)

Lait de vache pasteurisé, sel, présure

CROUTE COMESTIBLE

Energie 1548 KJ/ 370 kcal
ALLERGENES : lait et produits a base de lait
(Directive UE N°1169/2011) Graisses 30 g dont acides gras saturés 12.1g
METHODE DE STOCKAGE : 0- 6°C

Glucides 0.01gdontsucres0.01g

ORIGINE DU LAIT: Italie SANS OGM

Protéines 259

Sel 2g

PALETTISATION*
POIDS | UNITESPARCOLIS | CARTONSPARCOUCHE = N°COUCHESPARPALETTE  TAILLEDUCARTON  TMC
250¢ 6 9 6 250x275xH110 | 45jours

Les emballages utilisés sont en conformité avec la législation en vigueur.
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R dcastAcnal
Precoli piacert di montagra
Spécifications techniques

Dimensions
Technologie de production

Moule: cylindrique a bords arrondis
Le lait de vache est pasteurisé et refroidi, la
coagulation au lieu par laddition de présure ; la

Caracte’n:gtiques cﬁimiques; caillé une fois prét est assaisonné dans des
chambres froides spéciales a une température
Humidité:56 % comprise entre 10 et 15°C.

Matiere seche: 44 %

Matieres grasses /extraitsec:42%

Caractéristiques
L. . . . . Fromage frais au lait de vache pasteurisé. Il a une
Camctenstzques mzcroﬁwlbgzques pate élastique et molle et une forme aplatie
typique.

Selon le limite légal (Réglement CE 2073/2005)
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