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Piccoli piaceri di montagna

COD. ARTICOLO: FB0003.8 LOMBARDIA

5ovrano

Formaggio di recente produzione, a pasta dura prodotto
con latte vaccino e di bufala. La struttura della pasta é
finemente granulosa di colore dal bianco al paglierino
chiaro;dallaroma e dalsapore pieno e delicato, mantecato
e fresco.

INGREDIENTI:

Latte di vacca pastorizzato, latte Stagionatura: 24 mesi

di bufala pastorizzato, sale,
caglio, fermenti lattici e lisozima VALORl NUTR'ZIONALI

(proteina dell'uovo) (Riferiti a100g di prodotto)

CROSTA NON EDIBILE: Coperta

di colorante alimentare bianco
E1 Energia 1591 KJ/383 Kcal

Grassi 28 g - di cui acidi grassi saturi: 20.7 g -

ALLERGEN!I: latte e prodotti a base di

latte, uova. (Secondo Reg. UEN Carboidrati 256 g - di cui zuccheri: 2.56 g -

1169/2011)

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE: 0-6°C

ORIGINE DEL LATTE: Italia NO OGM Proteine 309
Sale 1.70g

INFORMAZIONI DI IMBALLAGGIO*

PZ CONF ‘ CARTONI PER STRATO ‘ N° STRATIPER PALLET MISURE CT T™MC
4Kg 1 Surichiesta Surichiesta // 60gg

*GLI IMBALLIUSATIPER IL CONFEZIONAMENTO SONO CONFORMI ALLA LEGISLAZIONE VIGENTE
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Specifiche tecniche

Dimensioni Caratteristiche Chimiche
FORMA: rotonda a facce piane Umidita: 31.8 %
DIAMETRO:35-45cm Grassosulsecco: 39 %
SCALZ0:20-26 cm Sostanzasecca: 68.2%

Caratteristiche Microbiologiche

Secondo limiti di legge (Reg. CE 2073/2005)

Caratteristiche organolettiche

Formaggio dalla pasta finemente granulosa,
setata, con frattura e scaglie, di colore dal
bianco e paglierino chiaro e dall'aroma e dal
sapore pieno e delicato, mantecato e fresco.
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