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Picecoli piaceni di montagn%:

COD. ARTICOLO: SP6037.8 LAZIO

Prcorino ngano D.O.P.

Pecorino prodotto da una piccola azienda a nord di Roma.
Sapore, aroma, consistenza..tutto nel pecorino Romano é
perfettamente bilanciato, armonioso, equilibrato. La pasta
e compatta, gustosa con sapore intenso ed aromatico, non
particolarmente salato.

INGREDIENTI: Stagionatura: 180 gg PEZZATURA: 3.5 Kg
Latte di pecoratermizzato, sale, caglio VALO Rl N UTR | Zl 0 NALl

CROSTANON EDIBILE (Riferiti a100 g di prodotto)

Energia 1633KJ/ 394 Kcal

ALLERGENLI: latte e prodotti a base di latte
(Secondo Reg. UE N°1169/2011) Grassi 32 g - dicuiacidigrassisaturi: 18 g -

MODALITA DI CONSERVAZIONE: 0-8°
ORIGINE DEL LATTE: Italia  NO OGM Carboidrati ~ 0g-dicuizuccheri:0g-

Proteine 26¢

Sale 39

INFORMAZIONI DI IMBALLAGGIO*

PZ CONF CARTONI PER STRATO N° STRATI PER PALLET MISURE CT TMC
3.5Kg 2 Surichiesta Surichiesta // 60gg

*GLIIMBALLIUSATIPER IL CONFEZIONAMENTO SONO CONFORMIALLA LEGISLAZIONE VIGENTE
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Picecoli piaceni di montagn%:
Specifiche tecniche

Dimensioni Caratteristiche organolettiche

Formaggio a pasta dura e cotta, di sapore

FORMA: cilindrica a facce piane . .
intenso e aromatico.

DIAMETRO:30-32cm
SCALZ0:29-30 cm diritto

Caratteristiche Chimiche
Umidita: 33 %
Caratteristiche Wticro(iiolbgicﬁe Grasso sulsecco: 45 %
Secondo limiti di legge (Reg. CE 2073/2005) Sostanza secca: 67%
pH:5.05-5.15
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